Storiche napolelane {e altre bianche...

Marinara € 4,00 Torilu € 8,00
Pageata di pomodori italiani condita con olio extravergine Mozzarella fresca, formaggio filante affumicato,
aromatizzato all’aglio e foglie di bagilico fresco in spolvero dorigano pancetta cruda affumicata e patatine fritte croccanti
Margherita € 5,00 Mantovana € 7.50
Pagseata di pomodori italiana condita con olio extra vergine gale Mozzarella fresca, in letto di crema di zucea con calamella nostrana
e bagilico fresco, mozzarella fresca genza congervanti prodotta in [talia dei nogtri allevatori di zona scottata nel forno a legna
| Biancarciofi € 8,00
Aggiunte normali / Pizze doppi gusti fp € 1,00 Mozzarella fresea, carciofini interi efogliati e tagliati a mano a spicchi,
: . e Qﬂ‘ bresaola della Valtellina in letto di rucolina e scagliette di grana padano
Aggiunte speciali ~I € 2,00 i
(Affettati, bufala, verdure, gamberetti, tonno, ealmone, poreini... ‘Taleggw € dpedf . _ € 7,550
Pasta integrale / Doppia pasta / Doppia mozzarella € 1,50 Moz.zarel[a fresca, taleggio DOP, epeck stagionato affettato gottile
Primavera € 8,00
Romana € 650 Mozzarella fresea, prosciutto crudo di Parma,

; in letto di rucolina e pomodorini ciliegini freschi
Pomodoro, mozzarella fresca, capperi dicealati a bagno d'acqua P :

e acciughe siciliane pescate nel mediterraneo efilettate a mano . ° 2
e macerate in olio d%liva extravergine sl l pwum
Bufalina € 8,00 Super
Paggata di pomodoro italiana condita con olio extravergine, sale e bagilico Mozzarella, brie, zucchine e ealamino piccante
fresco, mozzarella di bufala fresca campana DOP egocciolata, pomodorini e .
ciliegini freachi in epolvero dorigano anlasia . . o € 5,50
ricciosa £ 750 Mozzarella, funghi, galamino piccante e seaglie di grana
Pomodoro, mozzarella fresea, proseiutto cotto made in ltaly senza MNax € 5,50
lattosio e polifoefati, funghi champignon prodotti e trifolati artigianalmente Mozzarella, pancetta e formaggio filante affumicato
in azienda agricola italiana, carciofini interi efogliati e tagliati a mano
o o (/4 € 5,50
galzdone 4 M‘ﬁq:o'u o € 8,50 Mozzarella, progciutto cotto e gorgonzola dolce
omodoro, mozzarella fregea, progciutto cotto maae in ltaly genza :
lattosioe polifosfati, funghi champignon prodotti e trifolati artigianalmente Sﬂzm _ . _ € 530
in azienda agricola italiana, carciofini interi sfogliati e tagliati a mano Mozzarella, prosciutto cotto a dadini, peperoni e gorgonzola dolce
e olive nere denocciolate in galamoia Alpino € 5,50
Calzone € 8,00 Mozzarella, speck e prosciutto crudo a cubetti, ealamino piccante
Pomodoro, mozzarella fresea, prosciutto cotto made in ltaly ) B - .
genza lattogio e polifoefati, funghi champignon prodotti e trifolati Fr anceauw_ , e 20 per rirovare tutli't aaporl
artigianalmente in azienda agricola italiana Mozzarella, prosciutto, brie, peperoni grigliati .
Palalosa ¢ g5  Bonla - € 550 della pizzeria con forno alegna
Pomodoro, mozzarella fregca, patatine fritte croceanti Mozzarella, carciofi, bregaola, ecaglie di grana . I
Carioca € 8,50 ﬂeqw N . . € 5,50 du ettanwlllé acasa tu.a
pomodoro) mozzare"a ﬁ‘egca) progciuﬂ-o crudo di parma gfagionafo Mozzare“a, pomOdO”nl, origano, pI‘OQCluHO CrUdO, Qcaglle di grana
in letto di rucolina e scagliette di grana padano stagionato

Yaltellina € 8,50
Pomodoro, mozzarella, bregaola della valteling DOP in letto Vv
di rucolina e scagliette di grana padano stagionato

e G,
Pizza famiglia

Pomodoro, mozzarella fresca senza congervanti Rd o
®© VerdeOro

Cura e rigpetto delle materie prime tradizionali e del territorio,
Te l ] 03 0 9 9 6 5 5 73 passione per i prodotti freschi e genuini,
. I ricerca di aziende agricole e di artigiani vocati alla qualita.
Conaegna a o Sono questi gliingredienti che con dedizione e impegno
Maggiorazione di € 1.00 solo sulla prima pizza ogni giorno mettiamo nelle nostre specialita.

Perche la tua pizza sia ogni giorno un'cftima pizza!

Tel. 030 9965573




Pizze Goloae
Gualosa €

Pomodoro, mozzarella fregea, formaggio filante affumicato,
aalamella nogtrana dei nogtri allevatori di zona

4 Formaggi €
Pomodoro, mozzarella fregea, gorgonzola dolce DOP, brie
e gpolvero di grana padano stagionato

Golosa €

Pomodoro, mozzarella fregea, ealamella nogtrana degli allevatori
di zona e patatine fritte croccanti

Diavola fondente €
Pomodoro, mozzarella fresca, salamina piccante tipo calabrege,
calamella nostrana dei nogtri allevatori di zona, gorgonzola dolce DOP

lombarda €

Pomodoro, mozzarella fresca, prosciutto made in ltaly genza

polifosfati e genza lattosio, fa[e[ggio DO,

pomodorini ciliegini freschi, spolvero d'origano

Piccante €
Pomodoro, mozzarella fresca, salamina piccante tipo calabrege,

peperoni cotti al forno a legna in olio evo e gale, gorgonzola dolce DOP,
olio piccante cagereccio

Gardesana €

Pomodoro, mozzarella fresca, wurstel di pollo e tacchino,
cubettata di gpeck gtagionato e progciutto crudo di Parma,
galamina piceante tipo calabrege

Delizia €
Pomodoro, mozzarella fresca, porcini trifolati,
gorgonzola dolce DOP gpeck etagionato

Boacaiola €
Pomodoro, mozzarella fresea, poreini trifolati ealamella
nostrana dei nogtri allevatori taleggio DOP

Padana €

Pomodoro, mozzarella fresca, spinaci freschi di giornata cotti
al cartoccio in forno a legna in olio evo e eale,
qalamella nogtrana dei nogtri allevatori taleggio DOP

Carbonara €

Pomodoro, mozzarella fresca, pancetta cruda affumicata in pagtella
pepata duovo freeco e gplovero di grana padano stagionato

1 piccoli fritti
Palaline fritte
Mixfrix
patatine fritte , mozzarelline panate olive ageolane

Olive ascolane

O pezzi
Mozzarelline panale

> VerdeUro

7,50

7,00

7,50

7,50

7,50

8,00

7,50

9,00

9,00

7,50

8,00

Tutte le nostre pizze sono condite con pomodori pelatiitaliani conditi con sale,

olio extravergine e basilico fresco e mozzarella fresca, fatta in ltalia senza con

Le verdure sono fresche, selezionate e preparate da noi ogni giorno,
cotte nel forno a legna con olio extravergine d’oliva e sale.

Y

Pomodoro, mozzarella fregea, trig di verdure fresche di giornata
cotte nel forno a legna in olio evo e sale (melanzane, zucchine e peperoni)

1@ ueqetal lane... manon troppd%;
iana € 7,50

gervanti.

Regiorgio € 17,50

Pomodoro, mozzarella fregca, melanzane fresche cotte

nel forno a legna in olio evo e eale, cipollotti rossi freschi
. ) .

e gorgonzola dolee DO in gpolvero dorigano

Spinacina € 7.00

Pomodoro, mozzarella fresca, spinaci fregchi cotti
al forno a legna in cartoccio con olio evo e gale,

Tnverno € 8,00

Pomodoro, mozzarella fresea, radicchio fresco di giornata julienne,
gorgonzola dolce DOD in gpolvero di noci egranate

Parmigiana € 750

Pomodoro, mozzarella fregca, melanzane fresche didgiomafa
cotte nel forno a legna con olio evo e gale in umido di pomodori pelati
e crosta di grana padano gtagionato gratuggiato

Messiconuvole € 8,00

Pomodoro, mozzarella fresca, cipollotti rogsi freschi affettati finiggimi,
peFeroni fregchi cotti al forno a legna in olio evo e <ale,
galamino piccante tipo calabrege

Supermario € 8,00

Pomodoro, mozzarella fresca, funghi champignon prodotti e trifolati
artigianalmente in azienda agricola italiana peperoni frechi cotti
nel forno a legna con olio evo e gale, formaggio filante affumicato

Brasiliana € 8,00

Pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP fregea, rucolina fresca,
maig in umido, scagliette di grana padano stagionato e olio evo

Superbufala € 1750

Mozzarella di bufala campana DOP fresca, pomodorini ciliegini freschi,
olio evo gale, bagilico fregco in gpolvero d'origano ‘

Delivery drinks
Non solo bibite...

Pregevole Vino Bianco del Garda cl0,75 € 1
Selezione personale Franciacorta DOCG cl0,75 € 1
Birre in bottiglia cl0,33 €
Heineken, Bud, Beck’s, Corona

Birra Ichnusa non filtrata in bottiglia cl0,50 €
Birra weiss Franziskaner in bottiglia cl0,50 €
Birra Ichnusa e Moretti in bottiglia cl0,66 €
Bibite in lattina cl0,33 €

Coca cola, Coca zero, Fanta, Estathe limone / pegca, Redbull

7Incora Golose

Superpizza € 7,50
Pomodoro, mozzarella fresca, cubettata di prosciutto cotto made in ltaly

genza lattogio e polifosfati, radicchio fregco di giornata julienne in gpolvero

di grana padano stagionato, galamina piccante tipo calabrese

€ 8,50

Pomodoro, mozzarella fresca, funghi champignon trifolati artigianalmente
in azienda agricola italiana, peperoni freschi cotti nel forno a legna in olio evo
e gale, salamina nostrana dei nogtri allevatori di zona, taleggio DOP

Souffle € 7,50
Pomodoro, mozzarella fresca, cubettatta di progciutto cotto made in ltaly
genza lattosio e polifosfati in pagtella duovo fregco con gpolvero di grana
padano gtagionato e pepe appena macinato

Fuego € 8,00
Pomodoro, mozzarella fresca, cipollotti roggi freschi affettati fini,

calamina piccante tipo calabrege, gorgonzola dolee DOP,
olio evo piccante cagereccio

Napule’ € 8,00
Pomodoro, mozzarella fregca, galamina nogtrana dei nogtri
allevatori di zona, friarielli cottolio d’oliva
Sapori di mare
Frutti di mare € 8,50

Pomodoro, mozzarella fresca, pregiata gelezione)di frutti di mare
in calamoia condita con olio evo aromatizzato allaglio, pepe, prezzemolo

Marenoatrum € 10,00

Pomodoro, mozzarella fresca, pregiato tonno pinna gialla in olio d'oliva,
gamberetti mazzancolle ecottati, salmone affumicato pretagliato in barfa

Zucchinegamberi € 850

Mozzarella fresca, zucchine fresche di giornata cotte al forno
alegna in olio evo e gale, gamberetti mazzancolle gcottati e panna

YVerdeoro € 8,00

Pomodoro, mozzarella fregca, gamberetti mazzancolle ecottati,
rucolina fresea e maig in umido

Salmonara € 9,50

Mozzarella fregca, calmone affumicato pre’raﬁliafo in baffa
in letto di rucolina e pomodorini ciliegini fregchi

Tonnohot € 8,00

Pomodoro, mozzarella fresea, pregiato tonno pinna gialla in olio d'oliva
in letto di cipollotti frecchi affettati fini
e galamino piccante tipo calabrege in gpolvero d'origano

Salmonepanna € 9,50
Pomodoro, mozzarella fresca, panna e galmone
affumicato pretagliato in baffa

Supertonno € 8,00

Pomodoro, mozzarella fresca, pregiato tonno pinna gialla
in olio doliva su letto di cipollotti rogai freschi affettati fini,
gorgonzola dolee DOD in epolvero d'origano

Tonnara € 7,50

Mozzarella fresea, pregiato tonno pinna gialla in olio d'oliva
au letto di pomodorini ciliegini frechi in gpolvero dorigano e gale,
con foglie di bagilico fresco



